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NISHIKIYA KITCHEN（ニシキヤキッチン）（株式会社にしき食品 本社：宮城県岩沼市、代表取締役：菊池洋）

は、おかげさまで 2023年 3月 19日（日）にリブランドから 2周年を迎えます。いつも応援してくださっている方へ感謝の

気持ちを伝えるべく、2023年 3月 23日（木）・3月 25日（土）に本社で働いているスタッフが仙台パルコ店の店頭に

立ちます。今回は、ニシキヤキッチンの商品コンセプトを決める「商品企画課」・商品のレシピ作成を担当している「商品開発

課」・公式 SNSの運用を担当している「ブランディング部」のスタッフが直接感謝の気持ちを伝えます。また、東京ミッドタウン

店オープンの際に限定販売していた「A SPECIAL,GREAT,FANTASTIC,AMAZING,SUPER DELICIOUS 

CURRY（仙台牛ステーキカレー）」を全直営店・オンラインショップにて、数量限定販売いたします。

 

「ニシキヤキッチンのスタッフが皆さんに会いに行きます」企画概要 

今回の企画を通し、普段店頭に立つことの少ない本社で働く商品開発課のスタッフ等とご来店いただいたお客様との交流の場を

作りました。日頃の感謝をお伝えするのとともに、距離感を縮めていただき、よりニシキヤキッチンに親しみを感じていただきたいと思

い、企画しました。感謝の気持ちをお伝えするだけでなく、商品企画の想いや商品開発の苦労、SNS 運用の裏話など、気になる

ことを気軽にお話いただける機会です。また、当日は商品開発等のスタッフよりささやかなプレゼントを準備しています。※なくなり次

第終了 

＜日時＞ 

 2023 年 3 月 23 日（木） (1)10：00～12：00 商品開発課 ・ (2)14：00～16：00 商品企画課 

 2023 年 3 月 25 日（土） (3)10：00～12：00 商品開発課 ・ (4)14：00～16：00 ブランディング部 

＜当日店頭に立つスタッフの概要＞ 

 (1)商品開発課 かけごはんの新商品「鶏飯」の開発を担当 

(2)商品企画課 数多くの商品企画を担当 その中でも想い入れが強いのは「ぼっかけ」 

 (3)商品開発課 人気のクリエイティブシリーズ・「ガーリックペッパービーフカレー」の開発を担当 

 (4)ブランディング部 公式 SNS の運用担当 主な担当は Twitter 

＜仙台パルコ店基本情報＞ 

所在地：宮城県仙台市青葉区中央 1-2-3 仙台パルコ本館 1F 営業時間 10：00～20：30（L.O.20：00） 

NEWS RELEASE<企画情報> 
2023 年 3 月 8 日 

株式会社にしき食品 

3 月 23 日～3 月 29 日までニシキヤキッチン 2 周年感謝祭開催 

仙台パルコ店で 3月 23日・25日の 2日間、 

商品開発メンバー等が皆さんへ感謝の気持ちを直接伝える企画を実施！ 
1 パック 5,000 円の仙台牛ステーキカレー 全直営店・オンラインショップで数量限定販売開始 
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ついに「仙台牛ステーキカレー」が全直営店・オンラインショップで数量限定販売 

「2 周年感謝祭」を 2023 年 3 月 23 日（木）～3 月 29 日（水）に全直営店・オンラインショップにて開催いたします。 

今回は、東京ミッドタウン店限定で販売していた「A SPECIAL,GREAT,FANTASTIC,AMAZING,SUPER DELICIOUS 

 CURRY（仙台牛ステーキカレー）」を全直営店・オンラインショップにて数量限定で販売いたします。 

 

＜仙台牛ステーキカレーとは＞ 

最高品質の「仙台牛の肩バラ肉」を約 150ｇ使用（※生換算）。 

こんがりと焼き、旨みを閉じ込めたステーキに仕上げ、まるごと 1 枚贅沢に 

使用しました。柔らかくて大きなステーキに合わせるカレーソースは、あふれ 

出る肉の旨みに負けない、深みとコクのある贅沢な味わいに仕上げました。 

牛肉の旨み、炒めたまねぎの甘み、フルーツの甘みと酸味が溶け込んだ 

深みのあるソースに、数種類のスパイスをブレンドし、味を引き締める 

ブラックペッパーをきかせたスパイシーな味わいです。 

 

＜販売規格＞ 

1 個・化粧箱入 価格：5,000 円（税込） 

内容量：300ｇ、賞味期限：お届け時約 4 か月半以上 

直射日光を避け、常温で保存 開封後はお早めにお召し上がりください。 

その他、2周年感謝祭はお得な企画盛りだくさん！ 

１）数量限定・2 周年記念セット 

 2 周年感謝祭限定の特大パッケージに人気 No.1 のレモンクリーム 

チキンカレーや濃厚な味わいのコーンポタージュなど 5 商品とカレーの 

後に飲むコーヒー1 個、300 円分の商品券が入った数量限定の 

セットです。 ※オンラインショップは内容が異なります。 

２）周年記念抽選会 

 税込 2,000 円以上お買い上げのお客様に「仙台牛ステーキカレー」が 

当たる抽選会を開催！ 

 ※景品がなくなり次第終了 ※1 回の会計につき 1 回の抽選、 

おひとりさま 1 日 1 回まで ※オンラインショップでは開催なし 

３）岩沼店・仙台パルコ店限定 イートインご利用のお客様  

セットドリンク無料 

対象ドリンクについては、店頭にてご確認ください。 
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NISHIKIYA KITCHEN について 

にしき食品は、宮城県岩沼市に本社・工場を構えるレトルト食品専門メーカーです。自社ブランド『NISHIKIYA KITCHEN』で

は、オンラインショップや東京・宮城の直営店で約 120 種類のレトルト食品を販売しています。 

【公式オンラインショップ】 

世界の料理を「カンタン」に。 

NISHIKIYA KITCHEN 

https://nishikiya-shop.com/ 

 

【直営店舗】 

NISHIKIYA KITCHEN 岩沼店 

全商品の販売のほか、レトルトカレーが全種類食べられる 

イートインスペースを併設しています。 

また、テイクアウトも可能となっております。 

▼他東京都・宮城県に５店舗 

https://nishikiya-shop.com/shop/list 

 

【会社概要】 

社名：株式会社にしき食品 

本社所在地：〒989-2421 宮城県岩沼市下野郷字新関迎 265 番地の 1 

代表取締役：菊池 洋 

事業内容：レトルト食品の製造・販売 

設立：1952 年 3 月 

資本金：3,000 万円 

ホームページ：https://www.nishiki-shokuhin.jp/ 
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