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NISHIKIYA KITCHEN（ニシキヤキッチン）（株式会社にしき食品 本社：宮城県岩沼市、代表取締役：菊池

洋）は、2024 年 5 月 23 日（木）より、公式オンラインショップ初の限定商品として、「海老のグリーンカレ

ー」を発売いたします。約 60 種類のカレーの中でも人気のグリーンカレーをこれまでにない新しいスタイルに

仕上げることを目指し、2022 年から構想を練り、何度も試作を繰り返し、ついに商品化となりました。ニシキ

ヤキッチン史上最大のえびと、たけのこやふくろたけを具材に入れ、こぶみかんの葉で爽やかな香りづけをし

ています。本場タイのグリーンカレーを参考にし、甘さと辛さをしっかりと感じられる味わいに仕上げまし

た。週末や頑張った日のご褒美など、辛いものがお好きな方にぜひ一度試していただきたいカレーです。 

えびを楽しむ至福のグリーンカレー 

大振りのえびを使用することで、えびの旨みがカレーソース

にたっぷり溶け込むとともに、口いっぱいにえびを頬張る至

福の時間を堪能することができます。 

また、えびの旨みをしっかり感じつつもグリーンカレー特有

のキレのある辛さを実現するために、ニシキヤキッチンなら

ではの技術が生かされています。本場タイ産のグリーンカレ

ーペーストやレモングラスなどの他、様々なスパイスの調合

を工夫しバランスの良い味わいに仕上げました。 

◎ニシキヤキッチン史上、最大サイズのえび 

 「ご褒美」としてお召し上がりいただけるグリーンカレー

に仕上げるため、ニシキヤキッチン史上最大サイズのえびを

具材に使用しました。ガーリックシュリンプカレーに使用し

ているえびの約 2 倍(※)もの大きさです。また、1 食あたりの

内容量が通常 180g のところ 250g まで増量し、カレーソース

よりも具材を多く入れました。見た目も豪華なグリーンカレ

ーです。※生換算の重量を比較 
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えびの旨みを堪能する、ご褒美「海老のグリーンカレー」 

公式オンラインショップ限定で発売 
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自分へのご褒美にも、贈り物にも 

頑張った自分へのご褒美にもお召し上がりいただきたいとの想

いから、パッケージにもこだわっています。落ち着いた緑色の

化粧箱には箔押しを施し、高級感のあるデザインに仕上げまし

た。ギフト箱にも収まるサイズですので、エスニック料理がお

好きな方やグリーンカレーがお好きな方への贈り物にもおすす

めです。 

 

 

既存のグリーンカレーとの違い 

4 月 5 日（金）より Makuake にて先行発売！ 

今回企画開発した「海老のグリーンカレー」は、応援購入サービス Makuake（マクアケ）にて、先行発売いた

します。 

■プロジェクト名：溢れる海老の旨み！ご褒美グリーンカレー 

■実施期間：2024 年 4 月 5 日（金）～5 月 12 日（日）18：00 

■リターン：（全て税込・送料込） 

1.海老のグリーンカレー×3 食 6,590 円 

 Makuake 限定特典 牛ホホ肉のグリルカレー×1 食 

2.海老のグリーンカレー×6 食 12,500 円 

 Makuake 限定特典 牛ホホ肉のグリルカレー×2 食 

3.海老のグリーンカレー×12 食 25,000 円 

 Makuake 限定特典 仙台牛ステーキカレー×1 食 

■URL：https://www.makuake.com/project/nishikiyakitchen3/ 

  

 海老のグリーンカレー グリーンカレー 

 えびを主役にした 

「えびの旨みを味わうグリーンカレー」 

スタンダードな具材を使用した 

グリーンカレー 

具材 えび、たけのこ、ふくろたけ、こぶみかん

の葉 

鶏肉、たけのこ、ふくろたけ、こぶみかん

の葉、赤ピーマン 

内容量 250g 

→具材が増加した分、増量 

180g 

味わい ・えびの旨みがカレーソースにたっぷりと

溶け込んでいる 

・魚介類の旨みに負けないグリーンカレー

特有のキレのある味わい 

・甘みの後に青唐辛子の辛さが際立つカレ

ーソース 

・グリーンカレー特有の辛みやハーブ感が

引き立つ味わい 

外装 化粧箱 スタンディングパウチ 

価格（税込） 1,950 円 480 円 

辛さ 大辛(5) 大辛(5) 

販売店 公式オンラインショップのみ 実店舗・公式オンラインショップ他 

https://www.makuake.com/project/nishikiyakitchen3/
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にしき食品・NISHIKIYA KITCHEN について 

■会社概要 

・1939 年に宮城県仙台市で創業 

・レトルト食品専門のメーカー 

・水や塩、素材にこだわった商品づくりが特長 

＜詳細＞ 

本社所在地： 

〒989-2421 宮城県岩沼市下野郷字新関迎 265 番地 1 

代表取締役：菊池 洋 

設立：1952 年 3 月 

資本金：3,000 万円 

ホームページ：https://www.nishiki-shokuhin.jp/ 

 

■「NISHIKIYA KITCHEN」概要 

・コンセプトは、「世界の料理を『カンタン』に。」 

・カレーやスープ、パスタソースなど約 120 種類を販売 

・公式オンラインショップ、直営店舗の他、セレクトショップや 

カタログギフト等でも販売中 

＜公式オンラインショップ＞ 

https://nishikiya-shop.com/ 

 

■本内容に関するお客様からのお問い合わせ先 

NISHIKIYA KITCHEN(ニシキヤキッチン)通販部 

TEL：0120-19-2498(平日 10:00～17:00) 

https://www.nishiki-shokuhin.jp/
https://nishikiya-shop.com/

